
 

RESTAURANT & BAR

PLEASE SCAN HERE FOR ENGLISH

SPEISEN & GETRÄNKE

HIER SCANNEN FÜR ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE 
SCAN HERE FOR FOOD ADDITIVES & ALLERGENES



 

KLEINE GERICHTE & VORAB 
„BRUSCHETTA“ 
mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Basilikum 
 
WHITE TIGER GARNELEN 
in Olivenöl mit Knoblauch und Chili 
 
STEINOFEN BAGUETTE 
mit Oliven und hausgemachter Aioli 
 
KNUSPRIGE GARNELEN IM TEIGMANTEL 
6 Stück mit fruchtiger Süss-Sauer-Soße 

= VEGETARISCH = VEGAN

  
10,90 

 
12,90 

  
 

8,90 

12,90

SALAT & GEMÜSE 
GROßER, BUNTER SALAT „HÄHNCHEN“ 
mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Basilikum 
 
GROßER, BUNTER SALAT „FETA“ 
mit getrockneten Tomaten, eingelegtem Fetakäse und Oliven 
 
VEGANE GEMÜSEPFANNE 
mit Drillingen, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, 
Auberginen & Zucchini 

  
18,90 

 
18,90 

  
 

17,90 



 

SCHNITZEL 
SCHNITZEL „WIENER ART“ (ca. 300g) 
mit kleinem Salat & unseren sensationellen Pommes 
wahlweise mit Champignon-, Pfeffer-, oder Currysauce 
(zzgl. 3,50 €) 
 
HÄHNCHEN-KNUSPERSCHNITZEL 
in super knuspriger Cornflakes-Panade mit kleinem Salat & 
unseren sensationellen Pommes wahlweise mit Champignon-, 
Pfeffer-, oder Currysauce (zzgl. 3,50 €)

BURGER 
CHEESEBURGER 
mit karamellisierten Zwiebeln, Salat, Tomaten und Cheddarkäse 
 
SMASH-BURGER 
mit karamellisierten Zwiebeln, Essiggurken, Tomaten, Senf, 
Ketchup & Cheddarkäse 

HÄHNCHENBURGER 
knusprig paniertes Hähnchen-Patty mit Tomaten, Rucola, 
Parmesan und Mangosauce 

BBQ-BURGER 
mit karamellisierten Zwiebeln, Tomaten, Salat und BBQ-Sauce 

UMAMIBURGER 
mit Shiitakepilzen, Champignons, getrockneten Tomaten 
und veganer White-BBQ-Sauce & veganer Mayo zu den Pommes 

= VEGETARISCH = VEGAN

Zu allen Gerichten mit Pommes reichen wir ohne Aufpreis Ketchup und Mayo. 
Zu veganen Gerichten mit Pommes reichen wir auch vegane Mayo.

alle Burger werden mit unseren 
sensationellen Pommes als Beilage serviert

  
24,90 

24,90

  
19,90 

19,90 

19,90 

19,90 

17,90 



 

DESSERT 
SCHOKOKÜCHLEIN 
mit flüssigem Kern und Vanillesauce 

APFELSTRUDEL 
mit Vanillesauce

= VEGETARISCH = VEGAN

FLAMMKUCHEN 
„ELSÄSSER ART“ 
mit Speck, Zwiebeln und Lauch 

„BURGPLATZ“ 
mit Hähnchenbruststreifen, Mozzarella, Sweetchili, 
Lauch und Zwiebeln 

„FORTUNA“ 
mit Tomaten, Mozzarella und Rucola 

„VEGAN“ 
mit Tomaten, Paprika, Zucchini, Zwiebeln & Auberginen

FLEISCH 
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK 
200g mit kleinem Salat & unseren sensationellen Pommes 
wahlweise mit Kräuterbutter, Pfeffersauce oder Aioli 
(auf Wunsch als 300g Steak zzgl. 5,00€) 

KRAKAUER CURRYWURST 
mit hausgemachter Soße, unseren 
sensationellen Pommes & Mayonnaise 

  
32,90 

15,90 

  
15,90 

18,90 

17,90 

15,90

  
7,90 

8,90 

Zu allen Gerichten mit Pommes reichen wir ohne Aufpreis Ketchup und Mayo. 
Zu veganen Gerichten mit Pommes reichen wir auch vegane Mayo.



BIER
Füchschen Alt vom Fass 
Veltins Pils vom Fass 
Veltins Pils Alkoholfrei 
Maisel‘s Weisse Original 
Maisel‘s Weisse Alkoholfrei 
Pülleken Helles vom Fass 
Radler (mit Sprite) * 5 
Alster (mit Fanta) * 1, 5, 6 
Krefelder * 1, 4

3,20 
4,50 
4,90 

4,50 
4,50 
4,50 
3,20

0,25l 

0,30l 

0,33l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,25l

5,90 
6,50 

6,50 
6,50 
6,50 
6,50 
6,50 
5,90

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l

SOFTDRINKS & SÄFTE
Coca-Cola * 1, 4 

Coca-Cola Zero * 1, 2 

Fanta * 1, 5, 6 

Sprite * 5 

Spezi * 1, 4, 5, 6 

Eistee Pfirsich 
Apollinaris Selection 
Apollinaris Vio 
Red Bull * 1, 2, 4 

Tonic Water * 3 

Bitter Lemon * 1, 3  

Ginger Ale * 1 

Granini Apfelsaft (naturtrüb) 
Granini Maracujanektar 
Granini Rhabarbernektar 
Schorle mit Saft nach Wahl

4,50 
4,50 
4,50 
4,50 
4,50 
4,50 
3,50 
3,50 
5,50 
4,50 
4,50 
4,50 

4,50 
4,50 
4,50 
4,50

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,25l 

0,25l 

0,25l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l

6,50 
6,50 
6,50 
6,50 
6,50 
6,50 
7,90 
7,90 

6,50 
6,50 
6,50 

6,50 
6,50 
6,50 
6,50

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,75l 

0,75l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l 

0,50l



 

HEISSGETRÄNKE

Aperol Spritz 
Lillet Wild Berry 
Pink Spritz 
Hugo 
Moscow Mule 
Espresso Martini 
RumCola, GinTonic, oder VodkaLemon 

Hausgemachter Vodkalimes 
Hausgemachter Maracujalimes 
Mexikaner 
Absinth 89,9 % *TRAUST DU DICH?* 
Dr. Schauf *Der Barkeeper entscheidet!* 

„Kurze“ 
(Salmiakki, Krumme, Berliner Luft, Killepitsch, Jägermeister, 
Sambucca, Ouzo, Espresso Martini Shot)

9,50 
9,50 
9,50 
9,50 
9,50 
9,50 

je 9,50 

3,50 
3,50 
3,50 
3,50 
4,00 

je 3,50

0,30l 

0,30l 

0,30l 

0,30l 

4cl 

4cl 

2cl 

2cl 

4cl 

2cl

Espresso 
Doppelter Espresso 
Kaffee Crema 
Cappuccino 
Schwarzer Tee 
Frischer Minztee 
Heiße Schokolade (mit Sahne +1,-€)

3,50 
4,90 
3,80 
5,50 
3,90 
5,20 
5,50

Alle Preise in € inkl. Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

*1 = MIT FARBSTOFF *2 = KOFFEINHALTIG *3 = CHININHALTIG *4 = MIT SÜßUNGSMITTEL(N) 
*5 = MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN *6 = MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL *7 = PHENYLALANINHALTIG

D-TOWN SPECIALS & SPRITZIGES



WEISSWEIN
Köster Wolf Weisser Burgunder (trocken) 
Rheinhessen, Hauswein, Duft nach weißen Blüten, Pfirsichen 
und Birnen, am Gaumen elegant und feingliedrig

7,900,20l 26,901,00l

Heger Grauburgunder (trocken) 
Baden, In der Nase Aromen von Birnen und Aprikosen, 
im Geschmack elegant mit gelungener Struktur 

8,900,20l 36,900,75l

Manz Scheurebe Kalkstein (trocken) 
Rheinhessen, im Glas hellgelb mit grünen Reflexen, gefolgt 
von einem fruchtigen Duft nach schwarzen Johannisbeeren 
und Stachelbeeren. Vollmundiges Mundgefühl mit einem Hauch 
von Beeren und Kräutern, langer Nachhall

7,900,20l 24,900,75l

Dr. Loosen Riesling (trocken) 
Mosel, florale Aromen nach grünem Gras und Blüten, 
leicht stahlig, auf der Zunge mittelgewichtig 

7,900,20l 24,901,00l

Reuter-Dusemund Riesling (feinherb) 
Mosel, Gelungene Struktur und Körper mit feiner Süße, 
Aroma nach Birne und Melone

7,900,20l 24,900,75l

ROSÉ
Spier Discover Rosé (trocken) 
Südafrika Stellenbosch, Angenehmer Abgang, Aroma 
nach Himbeere und Cassis 

7,900,20l 22,900,75l

ROTWEIN
Marqués de Riscal Reserva Rioja (trocken) 
Spanien, Sattes Kirschrot, sanfte Beeren und Röstnoten aus 
langer Reife in edlen Barriques, am Gaumen voll und samtig, 
sanften Tannieren und einem frischen Nachhall 

9,900,20l 34,900,75l


